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STRUDEL DI MELE 600G
Codice prodotto : 75448

Suggerimento di presentazione

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Prodotto da forno Tecnologia : PL (Pre-Lievitato)

Specifiche prodotto Prodotto dolciario da forno alle mele - Da cuocere -
Surgelato

Peso (g) prodotto venduto 600,00

GTIN/EAN prodotto : 03291810754482 GTIN/EAN cartone : 3291811208687

Pallettizzazione 30-Pal. 80x120 Imballaggio 00-Standard

Cartoni / strato 12 Unità / cartone 8 (2 x 4)
Strati / bancale 10 Dim. del cartone in mm L x l x h 370x220x170
Cartoni / bancale 120 Peso netto del cartone (kg) 4.800
Unità / bancale 960 Peso lordo del cartone (kg) 5.100
Peso netto bancale (kg) 23
Peso lordo, bancale incluso (kg) 635 Termine Minimo di Conservazione 18 Mesi

Altezza, bancale incluso (cm) 185
Dimensione bancale 80 x 120

PUNTI DI DIFFERENZIAZIONE

46% di mele del Trentino e un pizzico di cannella.

Sfoglia delicata al burro. Formato da tagliare e decorare con zucchero a velo-servire calda accompagnata da una
salsa di frutta o da gelato alla vaniglia.

INGREDIENTI (PRODOTTO VENDUTO)
Mele 46%, farina di frumento, burro, acqua, uva sultanina 3.5% (uva sultanina, olio di semi di cotone), zucchero,
pangrattato (farina di frumento, lievito di birra, sale), fibra vegetale, sale, estratto di malto di frumento, cannella,
correttore di acidità: E330, succo di limone, aroma (contiene glutine).

Può contenere tracce di soia.

Dichiarazione nutrizionale per 100g: Energia 1040kJ/249kcal - Grassi 14g, di cui acidi grassi saturi 9.6g - Carboidrati 26g,
di cui zuccheri 13g - Fibre 3.6g - Proteine 3.0g - Sale 0.35g.
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75448 - STRUDEL DI MELE 600G

CARATTERISTICHE
Prodotto adatto ad
una dieta
vegetariana
Non contiene carne
suina
Senza alcool

Senza coloranti e senza
aromi artificiali*
Senza materie grasse
idrogenate
No OGM
Non ionizzato

*Per il pane, \"secondo la legislazione\"

Conservazione Cottura
Forno ventilato 35 min a 200 °C
Forno tradizionale 30 min a 210 °C

Decongelazione

ISTRUZIONI D'USO :
E' consigliabile scongelare lo strudel a temperatura ambiente per 35 minuti e utilizzare carta da forno per la
cottura.
Cuocerlo a 200°C in forno preriscaldato per 35 minuti se si utilizza forno a convenzione o a 210°C per 30 minuti in
forno senza ventilazione.
Far raffreddare, cospargere di zucchero a velo e servire tiepido.

Una volta scongelato, il prodotto deve essere consumato entro 24 ore e non deve più essere ricongelato.

CONSERVAZIONE :
Conservare il prodotto surgelato a -18°C.


